Genuss
trifft
Gewmiitlichkeit

IM HERZEN
DER ALTSTADT

Offnungszeiten
Mi - Sa: 8:30 bis 23:00
Sonntag: 11:00 bis 20:00

Warme Kiiche

Mittags: 11:30 bis 13:30
Abends: 17:00 bis 21:00
Sonntags: 11:30 bis 15:30

0
m“ ! www.du-a-do.at

Sche, dass du do bist!

Willkommen im Du a do, dem Gasthaus in dem alle

Lper Du” sind, Herzlichkeit selbstverstandlich ist und
Genuss und Gemdtlichkeit zusammenfinden. Bei uns bist
Du nicht nur Gast, sondern ein Freund des Hauses.

Wir haben groBe Freude am Zubereiten von klassisch
Mihlviertler Gerichten garniert mit einem Hauch Kreativitat.
Lass es Dir schmecken und fihl Dich wie Zuhause!

Qualitat von unsare Bauern

Regionalitdt und die Verwendung von saisonalen,
hochwertigen Zutaten liegen uns am Herzen. Wir setzen
auf heimische Lieferanten, die unsere hohen Qualitats-
anspriche teilen. Wissen, wo’s herkommt - das ist nicht
nur uns wichtig, sondern auch unseren Gasten, weshalb
wir Euch unsere Partner nicht vorenthalten wollen.

Speck & Wurst Kaffee
Felix Miesenberger Suchan
Fische Eier

Freiwald Fisch Biohof Schinagl

Schaumberger & Eier Grabner
Milchprodukte Kartoffeln
Enzi Milch Familie Preinfalk
Miisli & Co Safte
Krammerladen Obsthof Schurm
Backwaren Weine & Spirituosen

Brauer Munhlviertler Weinturm
Naturbacker & Stockl’'s Destillerie

Du mochtest unser “Du a do” auch beliefern? Melde Dich
gerne mit Deinem Sortiment unter kontakt@du-a-do.at



von Mittwoch
bis Samstag

8:30 bis 11:00 Uhr

Frihstiick

Ist etwas unklar?

Unsere Servicemitarbeiter/innen stehen Dir bei Fragen,
etwa zu den Allergenen, gerne zur Verfligung.




UNSA
FROHSTUCK

UNS’RE
EXTRAS

ols
ABSCHLUSS

DU A DO FRUHSTUCK 18.8

mit Schinken, Kase, Krauteraufstrich, Topfenballchen, Gemdse,
Marmelade, Butter, Misli-Joghurt, Obst

mit 2 Geback & 1 HeiBgetrank

1 Glas Prosecco oder Orangensaft

KLEINES SAURES FRUHSTUCK 10.3

mit Schinken, Kase, Krauteraufstrich, Topfenballchen, Gemise
mit 1 Geback & 1 HeiBgetrank

KLEINES KASE FRUHSTUCK 10.3

mit Kase, Krauteraufstrich, Topfenballchen, Gemlise
mit 1 Geback & 1 HeiBgetrank

KLEINES SUSSES FRUHSTUCK 8.3

mit Marmelade, Butter, Misli-Joghurt, Obst
mit 1 Geback & 1 HeiBgetrank

GEBACK 2
vom Naturbacker Brauer

WEICHES EI 1.8
vom Biohof Schinagl

HAUSGEMACHTE TORTE 4.3
von der Mama



von Mittwoch
bis Sonntag

11:30 bis 13:30 Uhr

2’Mittag

Ist etwas unklar?

Unsere Servicemitarbeiter/innen stehen Dir bei Fragen,
etwa zu den Allergenen, gerne zur Verfligung.




FUOR’N
START

UNS’RE
KLASSIKER

ols
ABSCHLUSS

RINDSSUPPE
mit Krauterfrittaten

GEMUSECREMESUPPE
mit Einlage

SCHNITZEL VOM SCHWEIN
mit hausgemachten Pommes und Preiselbeeren

BACKHENDL
mit cremigem Kartoffel-Gurken-Salat und Kirbiskernpesto

SEEFORELLENFILET

auf der Haut gebraten mit Kartoffelptree, Karottenvariation und
Estragon

DU A DO FRUHLINGSSALAT

gemischte Salate mit Kartoffelkrauterdressing, eingelegtem und
gebratenem Gemise und Sonnenblumenkerne

mit gebackenen Huhnerstreifen
mit gebratenen Hihnerstreifen
mit karamellisiertem Ziegenkase

MITTAGSGERICHT
unser tagliches Mittagsspecial “z'Mittag”
im Men( mit Suppe oder Torte

HAUSGEMACHTE TORTE

von der Mama

EISPALATSCHINKE
mit Vanilleeis, Mandelsplitter und Schlagobers

4.8

5.8

15.3

15.3

23.8

1.3

7.8



von Mittwoch
bis Samstag

17:00 bis 21:00 Uhr

am Abend

Ist etwas unklar?

Unsere Servicemitarbeiter/innen stehen Dir bei Fragen,
etwa zu den Allergenen, gerne zur Verfligung.




49-Gang Menii

17:00 bis 21:00 Uhr

“Du a do” 4-Gang Menii

BEEF TATAR

mit Kartoffelterrine, Austernpilze, Kresse,
Petersilienmayonnaise

dazu empfehlen wir: Sauvignon Blanc Slidsteiermark DAC

+ + +

SEEFORELLENFILET

auf der Haut gebraten mit Kartoffelptiree,
Karottenvariation und Estragon

dazu empfehlen wir: Chardonnay

+ + +

ZWEIERLEI VOM SCHWEIN

Karree und Backerlkrokette, mit Stangensellerierahm,
Kartoffeln und schwarzem Rettich

dazu empfehlen wir: Blaufrankisch vom Kalk

+ + +

GRIESSPUDDING

mit pochierten Birnen, Haselnusskrokantstreusel
und Tonkabohne

dazu empfehlen wir: Spatlese Cuvée 2022

4-GANG MENU
55



FUR’N
START

UNS’RE
KLASSIKER

RINDSSUPPE
mit Krauterfrittaten

GEMUSECREMESUPPE
mit Einlage

GRUSS AUS DEM MUHLVIERTEL

mit regionalen Aufstrichen und Butter von ENZI, Wurst und Speck
von Miesenberger und eingelegtem Gemuse

BEEF TATAR (100G)
mit Kartoffelterrine, Austernpilze, Kresse, Petersilienmayonnaise

ALS HAUPTSPEISE (200G)

SCHNITZEL VOM SCHWEIN
mit hausgemachten Pommes und Preiselbeeren

BACKHENDL
mit cremigem Kartoffel-Gurken-Salat und Kirbiskernpesto

SEEFORELLENFILET

auf der Haut gebraten mit Kartoffelpuree, Karottenvariation und
Estragon

DU A DO FRUHLINGSSALAT

mit Vogerlsalat, eingelegtem und gebratenem Gemduse,
Kurbiskerne und Walnusse

mit gebackenen Hihnerstreifen

mit gebratenen Hihnerstreifen

mit karamellisiertem Ziegenkase

4.8

5.8

12.3

15.8

22.8

15.3

15.3

23.8

1.3

+ o+ +
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AMOI WOS
NEICHS

ols
ABSCHLUSS

ZWEIERLEI VOM SCHWEIN

Karree und Backerlkrokette, mit Stangensellerierahm, Kartoffeln und
schwarzem Rettich

KARFIOLSTEAK

mit Karfiolplree, Petersilien-Nuss-Marinade und hausgemachten
frittierten Erdapfelnockerl

SCHNITZEL VOM SCHWEIN MIT “WIENER GARNITUR”
mit cremigem Kartoffel-Gurken-Salat und Preiselbeeren

EISPALATSCHINKE
mit Vanilleeis, Mandelsplitter und Schlagobers

DU A DO (H)EISPALATSCHINKE

frittierte Eispalatschinke gefillt mit Vanilleeis, Mandelcreme und
Himbeeren

GRIESSPUDDING

mit pochierten Birnen, Haselnusskrokantstreusel und
Tonkabohne

HAUSGEMACHTE TORTE
von der Mama

24.8

16.3

16.3

7.8

8.8

9.8

4.3



LIMONADEN

Voslauer 0,3 (prickelnd / ohne)
Voslauer 0,75 (prickelnd / ohne)

Alkoholfreies Mii4tia Cola
Mu4tla Cola Zero
Mu4tla Orange
Mu4tla Maracuja
Mdud4tla Krauter

A

P

Coca Cola
Coca Cola Zero
Sprite

Red Bull

SchurmsTea Apfel-Zitrone
SchurmsTea Holunder-Minze

AP 0COO0CODLO 00O ub

SCHURM’'S FRUCHTSAFTE 0,251 0,31 0,5

Apfel naturtriib 3.4 3.8
Apfel-Karotte 2.7 3.4 3.8
Apfel-Weichsel 2.7 3.4 3.8
Marille 2.7 3.4 3.8
Zwetschke 2.7 3.4 3.8
Himbeere 3.4 3.8
Johannisbeere 3.4 3.8
Holunder 3.4 3.8

HEISSGETRANKE & KAFFEE VOM SUCHAN

Espresso 3.7
Espresso macchiato 3.8
Doppelter Espresso 4.4
Doppelter Espresso macchiato 4.5
Verlangerter 3.8
] Cappuccino 4.4
Latte macchiato 4.4
Kakao (optional mit Schlag) 3.7
Miuhlviertler Bergkrauter Bio-Tee 3.7

Mihlviertler Bergkrautertee, Frihsticks Krautertee,
Lavendel-Hanf Krédutertee, Waldspaziergang Kréutertee,
Roter Friichtetraum, Pfefferminze, Sencha Griintee, Kamille




BIER VOM FASS 0,21 0,31 0,51

4.7
4.7
4.7

Freistadter Ratsherrn
Freistadter Bio-Zwickl

3"3', & we"” Freistadter Lager

NI
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FLASCHENBIERE

Hofstettner Granit 3.9
Andechs WeiBbier 4.7
Andechs WeiBbier Alkoholfrei 4.7
Zwettler Luftikuss Alkoholfrei 4.7
Freistadter Zwickl Radler 4.7

OFFENE WEINE

Gruner Veltliner Ried Hinter der Burg
Grlner Veltliner Treu Federspiel
Riesling Steinterrassen

Gelber Muskateller

Sauvignon Blanc Sudsteiermark DAC
Wiener Gemischter Satz
Chardonnay

o &

Kalmuck Pink Rosé

Zweigelt Goldberg
Blaufrankisch vom Kalk
Kleine Siinde

Solo Rosso

Das Phantom

UoLoOO O wvaaaoo s

Prosecco Spumante Treviso Extra Dry DOC
Prosecco Rosé Treviso Brut DOC
Crémant de Bourgogne Rosé Brut

BRAR O AR B ApO
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Mehr Weingenuss gibt’s in unsara Weinkortn!




Feiere im ,,Du a do”

Ob Familientreffen, Geburtstag, Taufe, Hochzeit oder

F Firmenfeier, kleine Party oder groBes Event - gerne
e.?te & richten wir Dein Fest fir dich aus. Fir Feiern stehen Dir
Felern mit unserem Wintergarten, der Garten-Lounge, dem

Vis-A-Vis-Gwolb oder dem Kellerverlies verschiedenste
Raumlichkeiten zur Verfligung. Da ist fUr jeden Anlass
das Richtige dabei!

Du mdchtest bei Deinem Fest ein spezielles Mend,
eine Grillparty im Gastgarten, ein Bratl- oder Ritteressen?
Wir freuen uns auf Deine Ideen und darauf, deine Feier zu

etwas ganz Besonderem zu machen.

2eit, nur fia eich 2wa

Du bist auf der Suche nach einem besonderen Geschenk
fur Deinen Partner oder Deine Partnerin? Lasst Euch bei
einem besonderen Abendessen flr zwei in romantischem
Ambiente mit vier Gangen und Weinbegleitung
verwohnen und genieBt die Zweisamkeit. Gutscheine fur
unser romantisches Dinner flr Zwei sowie
Wertgutscheine fir verschiedenste Anlasse gibt’s online
zum Selbst-ausdrucken auf unserer Website & App oder
direkt im Lokal.
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GENUSS TRIFFT GEMUTLICHKEIT
IM HERZEN DER ALTS'

GENUSS TRIFFT CEMUTLICHKET
M HERZEN DER ALTS TADT




Unsa
G’ schicht

A Homwmage ans ,\Vis a Vis"

Die Geschichte der Salzgasse 13 ist ein Ort mit Tradition
und historischem Erbe. Unsere Raumlichkeiten blicken auf
fast 500 Jahre zurlick und waren stets ein zentraler
Treffpunkt fir Reisende, Handler und Einheimische.
Bereits im Mittelalter war die Salzgasse ein pulsierender
Knotenpunkt des Handels.

Das wertvolle Salz - oft als ,weiBes Gold" bezeichnet -
wurde Uber die StraBen der Stadt transportiert. Freistadt
spielte eine bedeutende Rolle als Umschlagplatz an der
SalzstraBe, die das Salz aus den Salzkammergut-
Regionen nach Bohmen und dartber hinaus brachte. Die
Salzgasse, benannt nach diesem kostbaren Handelsgut,
war ein Ort des regen Austauschs, an dem sich das
wirtschaftliche und soziale Leben biindelte. Unser
Gasthaus war schon im Jahr 1525 als Brauhaus bekannt.
In dieser Zeit wurde hier Bier gebraut, ein Getrank, eng
mit den Handelswegen verbunden, da es durch seine
Haltbarkeit flr Reisende und Handler ideal war.

Im Laufe der Jahrhunderte erlebte unser Haus viele
Veranderungen. Im 18. Jahrhundert wurde es als
»,Gasthaus zum schwarzen R3ssl” weithin bekannt. Dieses
diente als Anlaufstelle fur Reisende, die auf ihrem Weg
durch Freistadt Rast machten. Mit seiner zentralen Lage
im Herzen der Stadt war es ein lebendiger Ort, an

dem die Geschichten und Erlebnisse der Handler und
Einheimischen zusammentrafen. In spateren Jahren
wurde das Gasthaus unter dem Namen ,Vis a Vis"”
weitergeflhrt. Dieser Name, der auf die Lage

des Hauses gegenuber bedeutender Gebaude der
Altstadt anspielte, wurde zum Symbol fiir die
Verbindung von Tradition und Gastfreundschaft.

Heute knlipfen wir mit unserem Gasthaus ,Du a do" an
diese reiche Geschichte an. ,Du a do” — ein Name, der
nicht nur flr die herzliche Einladung steht, sondern auch
die enge Verbindung zur lokalen Gemeinschaft ausdrickt.
Wir sind stolz darauf, die Traditionen dieses besonderen
Ortes weiterzuflihren, eine neue, moderne Atmosphére zu
schaffen, die dennoch tief in der Geschichte verankert ist.



